


Тема уроку: 

Приготування вареників 

з різними фаршами. 



Мета уроку: навчитися правильно і якісно 
готувати прісне тісто на вареники, згідно 
технологічного процесу, та презентувати свою 
готову страву. 



Цікаві факти про вареники. 
 1. Найперший пам’ятник варенику в Україні було відкрито в Черкасах в 

2006 році. А на честь його відкриття місцеві жителі зварили вареник 
вагою 70 кг та довжиною 174 см. 

 2. У світі є понад 500 різних варіантів вареників. 

 3. В Україні для найкращих кулінарів та кондитерів є спеціальний 
значок і називається він «Золотий вареник». 

 4. У місті Глендон (Канада)розташований великий пам’ятник варенику, 
висота його більше 8 м, а ширина – близько 4 м, і важить він 2718 кг. 

 5. Захоплення першого президента України Л.Кравчука – це збирати 
незвичні рецепти приготування вареників. В його колекції є вареники з 
начинкою з в’яленого банану, чайного листя, язика жар-птиці, краба та 
вугра. 

 6. Колишній президент США Білл Клінтон, будучи ще на посаді, 
відвідував Україну з робочим візитом , спробувавши українські 
вареники був в захваті. 

 7. Найулюбленішою стравою української діаспори у всьому світі є 
вареники. 
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Дякую за увагу!!! 

 


